Von 10:00-14:00 Uhr. Jeden 1. Sonntag im

Sonntagsbru nCh Monat + Zusatztermine siehe online.
Unser Chefkoch sagt: "Unser Brunch macht auch Veganer gliicklich!"
Getranke inklusive (1,G)

Filterkaffee, diverse Bio-Teesorten, 1 Glas Orangensaft, Milch und Kakao

Brot und Brétchen (A1)
Kornerbrotchen, Weizenbrotchen, Roggenbrotchen, Vollkornbrot, Bauernbrot,
Rosinenbrot, Croissants, glutenfreie Backwaren auf Anforderung

Kalte Vorspeisen und saisonal wechselnde Salate

Aufschnitt (D,G,))
Verschiedene Kaseplatten, diverser Aufschnitt vom Rind, Schwein, Gefliigel
und vegan, geraucherter Lachs, Meerrettich, Butter und Margarine

Warme Gerichte zum Friihstlick (€,G)

Rihreier, Speck, Nirnberger Wirstchen, gekochte Eier

Wechselnde warme Speisen zur Mittagszeit (D)
Braten vom Rind, Kalb, Lamm oder Schwein, Geflligel- und Fisch-Gerichte,
saisonale vegetarische und vegane Gerichte,

Reis-, Pasta-, Gemiuse- und Kartoffel-Beilagen

SiiBes (G)
Obstsalat, Misli, Cornflakes, Porridge mit Milch und Getreidemilch,
variierende Marmeladen, Honig, Nuss-Nougat-Creme

Dessert-Station G)
Cremes, Kuchen, und Friichte in Variation,
Waffeln und Crépes mit heiRen Kirschen, Puderzucker und Sahne

Preise

Erwachsene

Kinder 3-10 Jahre

Erwachsene An Ostern & Muttertag
Kinder 3-10Jahre  An Ostern & Muttertag

Fiir unsere Kleinen gibt es auch eine Kinderspielecke.

Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwersteuer.

29,90
14,90

36,00
18,90



