
Saisonkarte Frühling
Bitte fragen Sie auch unseren Service nach dem Tagesangebot auf der Tafel!

Falafel Bowl (A1,K,G) 16,90 €

Falafel, Couscous, Avocado, Gurken, Oliven, Schafskäse,

Kirschtomaten, knackig frischer Salat in Zitronen-Tahini Dip

Teriyaki-Chicken Salat (K,F) 17,50 €

mit buntem Quinoa, knackig frischer Blattsalat, Kirschtomaten, 

Mango, Gartenkresse, Frühlingszwiebeln in Teriyaki-Vinaigrette

Pappardelle (A1,C,G,D) 18,90 €

mit Lachsstreifen in Kräuterrahmsauce

Kalbskotelett 24,90 €

mit gebratenen Pilzen und Röstkartoffeln

Kabeljau-Filet (A1,J,D,G) 23,90 €

auf der Haut gebraten, mit Pommery Senf, Nuss-Kartoffeln

und Blattspinat

Fischburger (A1,D,C,J) 17,90 €

mit Gewürzgurken, Zwiebeln, Salat, Tomaten und Remouladensauce

Pizza Hawaii (A1,C,G) 14,50 €

mit Ananas und Kochschinken

Für die Kleinen
Spaghetti mit Tomatensauce (A1,C) 8,50 €

Hähnchen-Nuggets mit Crisper Pommes (A1,C) 12,00 €

Wir bitten um Verständnis, dass es im Hochbetrieb zu einer Wartezeit kommen kann!

Eine Übersicht der Allergenen Stoffe und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Gesamtkarte.



Liebe Gäste!
Unser Küchenteam legt Wert auf die Zubereitung der Speisen mit frischen Produkten.

Stadtweit sind wir der einzige Biergarten mit einer so umfangreichen Speisekarte!

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass es bei Hochbetrieb zu einer Wartezeit kommen kann.

Vorspeisen & Kleinigkeiten
€

Suppe des Tages 6,90

Chili con Carne (3,4,10,A1,G) 9,50
mit Sauerrahm und Baguette  

Kleiner Salat der Saison (J) 7,50

Wildkräutersalat (G,J) 17,90
mit gebratenem Halloumi und Nüssen

Eine große Portion Nachos mit Salsa & Guacamole (4, 9) 8,50

Ziegenkäse karamellisiert (A1,G,J) 16,50
an großem gemischten Salat
 

Hauptgerichte

Gebratene Ramen (A1,F) 18,50

mit Asia Gemüse und Tofu Croûtons

Süßkartoffel-Gnocchi (G) 16,90

mit Kirschtomaten, Rucola und gehobeltem Parmesan

Herbrand´s Salatteller (A1,J) 17,50

mit Hähnchenbruststreifen, Champignons und Bratkartoffeln

Herbrand´s Salatteller
mit Rindfleischstreifen, Champignons und Bratkartoffeln 18,50

Herbrand´s Burger, reichlich belegt
mit Crisper Pommes und Salatschale
 -    Rindfleisch-Burger mit BBQ- und Senf-Honig-Sauce (2,3,9,A1,C,I,J,K) 16,90
 -    Hähnchenbrust-Burger mit BBQ- und Senf-Honig-Sauce (2,3,9,A1,C,I,J,K) 15,90

 -    Falafel-Burger mit Auberginenscheibe und Guacamole (A1) 15,90

Pasta mit Hähnchenbrust-Streifen (1,3,4,7,A1,C,J) 17,50

Spinat und Tandoori-Sauce



Hauptgerichte
€

Wiener Schnitzel vom Kalb (A1,C,J) 24,90

mit Crisper Pommes, Preiselbeeren und kleinem gemischten Salat

Rumpsteak, 250 g (G,J) 27,90

mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Pizza

Veggy (4,9,A1,C,G) 13,90
mit Gemüse der Saison, Zwiebeln, Knoblauch

Mozzarella (4,9,A1,C,G) 13,90
mit Cocktailtomaten, Mozzarella und Basilikum

Thunfisch (A1,C,D,G) 14,50
mit Thunfisch, Sardellen und roten Zwiebeln

Feueralarm (2,4,9,10,A1,C,G) 14,50
mit Salami, Champignons, Zwiebeln, Jalapenos, Chili und Cocktailtomaten

Burrata (A1,C,G,I,J) 15,50
mit Rucola und Parmesan

Flammkuchen

Elsässer Art (A1,C,G) 14,50
mit Lauch und Speck auf Sauerrahm

Mediterrane Art (A1,C,G) 15,50

mit Ziegenkäse, Spinat und Oliven auf Sauerrahm

Deluxe (A1,B,C,G) 16,50

mit Garnelen und Spinat auf Sauerrahm

Dessert

Panna Cotta (C,G) 8,50
mit Beeren

Schokoladen-Soufflé (A1,C,G) 9,50

mit Vanilleeis und Sahne



DIENSTAG IST
REIBEKUCHENTAG

3 Reibekuchen mit

10,90 €

14,50 €

15,90 €

Apfelmus & Crème fraîche

Räucherlachs, Sauerkraut,
Apfelmus & Crème fraîche

Apfelmus & Crème fraîche

Räucherlachs,





Allergene Stoffe : Zusatzstoffe:

A1   Weizen und -erzeugnisse  (Dinkel, Khorasan-Weizen) 1 koffeinhaltig

A2   Roggen und -erzeugnisse 2 mit Farbstoff

A3   Gerste und -erzeugnisse    3 mit Säurungsmittel

A4   Hafer und -erzeugnisse 4 mit Konservierungsstoff

A5  Getreidehybridstämme und -erzeugnisse 5 Brennwert 100 ml=1,1KJ 

B     Krebstiere und -erzeugnisse (=0,26kcal)

C     Eier und -erzeugnisse      6 enthält eine Phenylalaninquelle

D     Fisch und -erzeugnisse 7 gefärbt mit Beta-Carotin

E     Erdnüsse und -erzeugnisse 8 mit Taurin

F     Soja und -erzeugnisse 9 mit Antioxidationsmittel

G     Milch und -erzeugnisse  10 mit Geschmacksverstärker

H1   Mandeln und -erzeugnisse 11 geschwefelt

H2   Haselnüsse und -erzeugnisse 12 geschwärzt

H3   Walnüsse und -erzeugnisse 13 chininhaltig

H4   Cashewnüsse und -erzeugnisse 14 geschwärzt  

H5    Pecannüsse und -erzeugnisse 15 mit Phosphat

H6   Paranüsse und -erzeugnisse 16 mit Milcheiweiß

H7   Pistazien und -erzeugnisse 17 mit Säuerungsmittel

H8   Macadamianüsse und -erzeugnisse

H9   Queenlandnüsse und -erzeugnisse

I      Sellerie und-erzeugnisse

J      Senf und -erzeugnisse

K    Sesam und -erzeugnisse

L    Lupinen  und -erzeugnisse

M  Weichtiere und -erzeugnisse

N   Schwelfeldioxid und Sulfide in einer

      Konzentration von mehr als 10mg/kg

      oder 10 mg/l,als SO2 angegeben


